M du Reveilon dela Saint Syloeshe

Diner servi de 19h00 a 22h00

Tew lfeav's Eve llenu, 315! Decemben 2022 | ;'

Dinner served from 7:00PM to 10:00PM .

Amuse-Douche & Emtrée - Jl#é‘ﬁg\efb & Slarter

Rose de magret séché, confiture d’'oignons et pommes.
Saumon gravlax a la betterave, tagliatelles de courgettes marinées et créeme acidulée.

Cured duck breast rose with an apple and onion jam. .o ‘
Beetroot salmon gravlax, marinated courgettes and citrus cream. : ..

Soupe - Sou) o
Velouté de butternut, éclats de marrons glacés, émulsion au pain d’épice et tuile croustillante. )

Creamy butternut soup, roasted chestnuts, gingerbread cream and crispy tuile. . e
Plat de resistance de viande - Main (ourse with mea . .,

Grenadin de noix de veau, sauce madeére, gratin dauphinois, purée de patate douce et girolles persillés. -
Veal grenadine, Madeira sauce, gratin dauphinois, sweet potato purée and parsley chanterelles. ~ °

ou Plat e resistance e poisson - ain (9lurse withfish o

Pavé d'omble chevalier, créme citron vert et aneth, riz au paprika, mini carottes et pois gourmand.
Arctic char steak, lime and dill cream, paprika rice, baby carrots and green beans.

L ] [ ]
grou Normand o
Sorbet citron et vodka. Lemon sorbet and vodka. . . .
Dessert - DeyseFl .
Fondant au chocolat noir, créme au chocolat blanc et coulis de fruits rouge. . o
Dark chocolate fondant and white chocolate cream, red fruit coulis.. ..
* Prix par personne. Boissons en supplément. . °.
50% d’acompte vous seront demandés afin de confirmer votre réservation. . T
* Price per person. Drinks are extra. °

We ask for a 50% deposit to confirm your reservation.



