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HAPPY NEW YEAR

Pensez a réserver votre table.
Don’t forget to book your table.
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Menu Reveillon de Noél. 24@866”107162

Diner servi de 19h00 a 22h00

Chaistmas Menu, 24th Decemben 2022

Dinner served from 7:00PM to 10:00PM

Elrée - Slarler

Velouté de carottes et gingembre avec émulsion de marrons roties.

Creamy carrot and ginger soup with roasted chestnut emulsion. . .
Plat e resistanee - Main (Turse S
Pavé de rumsteak, sauce porto rouge, poélée de champignons forestiers, . ‘e .

gratin dauph1n01s et fagot d’haricot verts.
Rump steak, red port sauce, fried forest mushrooms, gratin dauphinois and

green bean bundles. N
Trou Normanid ..
Génépi et glace génépi. .

Genepi and genepi ice cream.

Desyerl - Deyserl T
Nougat glacé et créme de pistache. :. .
Nougat glacé and pistachio cream. . . .

* Prix par personne. Boissons en supplément.
* Price per person. Drinks are extra.
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Menuw de Noél, 25 Décembre 2022

Diner servi de 19h00 a 22h00

Chistmas Menu, 25th Decemben 2022

Dinner served from 7:00PM to 10:00PM

Entree - Slarler

Duo de saumon (tartare de saumon au citron vert et gravlax de saumon a la betterave)
servi avec blinis et creme d’aneth.

Salmon duo (salmon tartare with lime and beetroot salmon gravlax) e
served with blinis and dill cream.

Plit e resistance - Main (Gurse i

Supréme de poulet jaune et sa creme d’ail noire, pommes grenailles roties,
purée de butternut et choux de Bruxelles. .

Yellow chicken supreme and black garlic cream, roast potatoes,
butternut purée and Brussel sprouts.

romage - Cheese .

Agsiette de fromage local (tomme de Savoie, reblochon et comté).
Local cheese platter (tomme de Savoie, reblochon and comté).

Dessert - Deyserl o .

Crumble de pomme et cannelle, glace caramel et chantilly. .
Apple and cinnamon crumble, caramel ice cream and whipped cream.

* Prix par personne. Boissons en supplément.
* Price per person. Drinks are extra.
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M du Reveilon dela Saint Syloeshe

Diner servi de 19h00 a 22h00

Tew lfeav's Eve llenu, 315! Decemben 2022 | ;'

Dinner served from 7:00PM to 10:00PM .

Amuse-Douche & Emtrée - Jl#é‘ﬁg\efb & Slarter

Rose de magret séché, confiture d’'oignons et pommes.
Saumon gravlax a la betterave, tagliatelles de courgettes marinées et créeme acidulée.

Cured duck breast rose with an apple and onion jam. .o ‘
Beetroot salmon gravlax, marinated courgettes and citrus cream. : ..

Soupe - Sou) o
Velouté de butternut, éclats de marrons glacés, émulsion au pain d’épice et tuile croustillante. )

Creamy butternut soup, roasted chestnuts, gingerbread cream and crispy tuile. . e
Plat de resistance de viande - Main (ourse with mea . .,

Grenadin de noix de veau, sauce madeére, gratin dauphinois, purée de patate douce et girolles persillés. -
Veal grenadine, Madeira sauce, gratin dauphinois, sweet potato purée and parsley chanterelles. ~ °

ou Plat e resistance e poisson - ain (9lurse withfish o

Pavé d'omble chevalier, créme citron vert et aneth, riz au paprika, mini carottes et pois gourmand.
Arctic char steak, lime and dill cream, paprika rice, baby carrots and green beans.

L ] [ ]
grou Normand o
Sorbet citron et vodka. Lemon sorbet and vodka. . . .
Dessert - DeyseFl .
Fondant au chocolat noir, créme au chocolat blanc et coulis de fruits rouge. . o
Dark chocolate fondant and white chocolate cream, red fruit coulis.. ..
* Prix par personne. Boissons en supplément. . °.
50% d’acompte vous seront demandés afin de confirmer votre réservation. . T
* Price per person. Drinks are extra. °

We ask for a 50% deposit to confirm your reservation.



