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meim de Noél, 25 Décembre 2023

Diner servi de 19h00 a 22h00 . ¢

,'-' 5’ Chistmas Menu, ng)ecemmmg ':' :

Dinner served from 7:00PM to 10:00PM

Elrée - Slarler

Saint-Jacques poélé sur purée de patate douce et creme d’ail noir.

Pan fried scallops on a sweet potato purée and black garlic cream. .
Plat e resistance - Nain (Gurse ST
Magret de canard confit, sauce a I'orange et gingembre, gratin dauphinois et e

fagot d’haricots verts.

Duck breast confit, orange and ginger sauce, potato gratin and green bean bundle.

romage - Cheese

Assiette de fromage local : tomme de Savoie, reblochon et comté, et confiture de figue.

Local cheese platter: tomme de savoie, reblochon and comté, and fig jam.

DesseFl - Desserl

Tarte Tatin de pommes et cannelle, sauce caramel beurre salé et glace vanille. o o

Apple and cinnamon tart tatin with salted butter caramel and vanilla ice cream :

* Prix par personne. Boissons en supplément. °
* Price per person. Drinks are extra. :



