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Menus de Feles . ..
Noel & louvel An

Chaistmas & Tew leav’s
Panty Menuy ..

- MERRY - .
[ ([ °
&
HAPPY NEW YEAR
* W *
Pensez a réserver votre table.
Don’t forget to book your table. e
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Diner servi de 19h00 & 22h00 < e T,

| Chistmas Menu, 24%?)868”@0%2024

Dinner served from 7:00PM to 10:00PM

Entrée - Slarler

Velouté de potimarron avec lard croustillant et son émulsion de parmesan.

Creamy pumpkin soup with crispy bacon and parmesan foam. . .
Plat de resistance - Main (ourse STl
Paleron de veau confit, sauce vin rouge et thym, L ‘

accompagné de galette de pomme de terre persillée et poélée de carottes au miel.

Slow cooked veal with red wine and thyme sauce,
served with potato and parsley pancake and honey sauté carrots.

Fromage - (ivese R

Assiette de brie et reblochon et confiture d’oignons.

Platter of brie and reblochon and onion jam. . ' ..
DeyyeFt - Deyyerl .
Entremet aux trois chocolats, sauce caramel et noix de pécan roéties. D

Triple chocolate dessert and caramel sauce and roasted pecans. . . .

* Prix par personne. Boissons en supplément. °
* Price per person. Drinks are extra.
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~ Menu de Noél, @ecemlne 2024

Diner servi de 19h00 a 22h00 ¢ e

.'-’g‘ Chaistmas Menu, zgmg)ecembmzm

Dinner served from 7:00PM to 10:00PM

Entrée - Slarler

Brochette de Saint Jacques et gambas grillées,
sur un lit de poireaux fondant et créme au chorizo.

Scallop and king prawn skewer, on bed of leeks and chorizo cream. o '. .
Plit de resistanee - Main (Girse -
Filet de canette de barbarie, sauce cranberry, ' ’

servi avec un écrasé de pomme de terre au persil et mangetout au beurre. ' .
Duckling fillet with cranberry sauce, N .
garnished with herbal smashed potatoes and butter mangetout. * L.

Fromage - (fivese e

Assiette de reblochon, tomme de Savoie et confiture de figues. ' . H
Platter of reblochon and savoyard tomme cheese served with fig jam. ° Lt
DeyseFt - Deyyerl ce

Tarte Bourdaloue aux poires et amandes servie avec glace au yaourt .°. .

et son coulis de fruits rouges. . . .

Bourdaloue tart with pear and almond, served with yoghurt ice cream and red fruit (.:oulis.

* Prix par personne. Boissons en supplément. °
* Price per person. Drinks are extra.




Eclair au chocolat praliné, brisure de noisettes caramélisés et sauce chocolat.
Praline chocolate eclair with caramelized hazelnuts and chocolate sauce.

* Prix par personne. Boissons en supplément. %‘
50% d’acompte vous seront demandés afin de confirmer votre réservation ’i%:“
* Price per person. Drinks are extra.
We ask for a 50% deposit to confirm your reservatiqn.
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¢ Diner servi de 19h00 & 22h00 . <.
Dinner served from 7:00PM to 10:00PM
Amuse Douche & Eflrée - Appelizers & Slarler * e
Mini-tartelette au fromage frais aux herbes et noix. ’
Saumon mariné aux agrumes, mousse d’avocat et chips de betterave.
Mini tart with a herbal cream cheese filling and walnuts. o ® :
Citrus marinated salmon, with an avocado mousse and beetroot crisps. ’ LI
Soye - Soup o
Velouté de butternut réti servi avec brisures de marrons glacés et croutons a l'ail. :
Roasted butternut cream soup served with glazed chestnuts and garlic croutons. Ve
Plat de resistance de viande - Main (urse wih med : * e
Filet de boeuf réti aux morilles et sauce au vin rouge, o .
pomme paillasson a I'huile de truffe et julienne de Iégumes d’hiver. - e
Roasted beef fillet with morels and red wine sauce, ¢ .
potato pancake with truffle oil and julienne of winter vegetables. ‘
[ ]
ou Pt de resistance do poisson - Main (Gurse willfish .
Pavé d’'omble chevalier réti, servi avec une creme au citron vert et aneth, o« o
écrasé de pomme de terre au beurre persillé et poélée de carottes au thym et miel. .« .-
Roasted Arctic char steak with a lime and dill cream, ‘
served with smashed potatoes with parsley butter and honey and thyme sauté carrots.
Fromage - Chvese : e
Assiette de fromages savoyard : chevrotin, abondance et tomme de Savoie. ‘e
Platter of local cheese : goat’s cheese, abondance et savoyard tomme. . . %
DeyseFl - Deyserl : ’



