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Enees & Salades d Jsabelle

De 12h00 a 14h30 et de 19h00 a 22h00

Pabelle’ s Startens & Salady

From 12:00 to 14:30 and 19:00 to 22:00

« SALADE CESAR 13€«XL17 € * SALADE CANARD & POULET 12€+XL16 €

Salade romaine, poulet, anchois, cro(tons a Iail,
bacon, copeaux de parmesan, ceuf dur
et vinaigrette au parmesan.

o« CAESAR SALAD

Romaine salad, chicken, anchovies, garlic cro(itons,
bacon, parmesan shavings, boiled egg
and parmesan dressing.

\/ * SALADE SAVOYARDE

Servie avec des toasts de reblochon,
pommes de terre et oignons au balsamique.

'+ SAVOYARD SALAD

Served with reblochon toasts,
potatoes and balsamic onions.

COOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO OO OOV OOOOOOOOOOO OO OO OO OO OOV OOOOOOO0

\+ SOUPE A L’OIGNON 9€

Servie avec ses crodtons et fromage gratiné.

V¢ FRENCH ONION SOUP

Served with cheese croutons gratinés.

DOOOOOIOOOOOOOOOOOOOIOOVOOOOOOOOOOIOOIOOOOOOOOOOOOOIOOIOOVOOOOOOOOOOIOOVOOOOOOOOOOS

\/+ SOUPE DU JOUR 9€

Merci de demander plus de détails.

\/+ SOUP OF THE DAY

Please ask for details.

v Option végétarienne - Vegetarian option.

12€ « XL 16 € \/+ SALADE VEGAN

Caramélisé au miel et gingembre.
Servie avec de fines tranches de magret
de canard séché.

» DUCK & CHICKEN SALAD

Honey and ginger caramelized.
Served with thin slices of salt cured duck breast.

QOOVOOOVOOOOOOOOOOOOOIOOOOOOOODOOOIOOIOOOOOOOOOOOOOIOOOIOOOODOOOOPOIOODOOOOOOOOOOOD

M€ XL15 €

Salade de mesclun servie avec du chou-fleur roti,
boulgour, graines variées et vinaigrette au miel.

V * VEGAN SALAD

Served with mesclun salad, roasted cauliflower,
bulgur wheat and a variety of seeds
served with a honey dressing.

DOV OOVOGOODIOOIDOOOOOOOOOOOOIOODOOOODOGOOOIOOIOOOOOOOOOOODOIOODOOOOOOOOOO

» ASSIETTE DE SAUMON GRAVLAX 13,50 €

Servie avec des toasts et une salade de mesclun.

« SALMON GRAVLAX

Served with toasts and mesclun salad.

SOOIV OOOOOOOOOIOOIOOOOOOOOOOOOOIOOVOOOOOOOOOOOOOIOOOOOOOOOOOOOOOOVOODOOOOOOOOOOOE

« PLANCHE DE CHARCUTERIE 18 €
& FROMAGE

Assortiment de charcuterie locale,
fromage et salade verte pour 2 personnes.

« CHARCUTERIE & CHEESE PLATTER

Variety of local cured meat,
cheese and green salad for 2 persons.

v Option vegan - Vegan option.
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Plats d Jsabelle

De 12h00 a 14h30 et de 19h00 a 22h00

Jvabelle’s Main Codrsey

From 12:00 to 14:30 and 19:00 to 22:00

b

« BURGER ISABELLE 19 €« XL24 €

Steak haché de beeuf, oignons confits, pickles,
tomate, fromage a raclette, salade, bacon,
sauce barbecue, frites.

* ISABELLE’S BURGER

Beef patty, caramelised onions, pickles, tomato,
raclette cheese, salad, bacon, barbecue sauce, fries.

DOOVOOOIOOOOOOOOOOOOOIOOVOOOOOOOOOOIOOIOOVOOOOOOOOOOIOOOOOOOOOOOOOOOOIOODOOOOOOOOOOOD

V'« BURGER VEGETARIEN 18 €

Servi avec galette d’aubergine, pommes de terre,
courgette, miel, miso sauce soja, tomates,
oignons confits, pickles, frites et sauce barbecue.

V¢ VEGGIE BURGER

Served with aubergine, potato, courgette, honey,
miso, soya sauce patty, garnished with pickles,
onions, tomatoes, fries and barbecue sauce.

SOOIV OOOOOOOOOOOOIOOVOOOOOOOOOOIOOIOOVOOOOOOOOOOIOOOOOOOOOOOOOOOOIOODOOOOOOOOOOOD

« MAGRET DE CANARD CONFIT

25 €
Servi avec une sauce a l'orange, _
écrasé de pommes de terre et legumes de saison.

« DUCK BREAST CONFIT

Served with orange sauce,
smashed potatoes and seasonal vegetables.

DOOVOOOVOOOOOOOOOOIOOIOOOOOOOOOOOOOIOOIOOOOOOOOOOOOOIOOOOOOOOOOOOOOOOIOOOOOOOOOOOOOOD

« PAVE DE SAUMON 24,50 €

Servi avec une sauce citron et thym, _
purée de pommes de terre et légumes de saison.

« SALMON STEAK

Served with lemon and thyme sauce,
potato purée and seasonal vegetables.

DOOVOOOVOOOOOOOOOOIOOIOOOOOOOOOOOOOIOOOOOVOOOOOOOOOOOIOOOOOOOOOOOOOOOOVOODOOOOOOOOOOOOD

 BURGER AU POULET CROUSTILLANT 18 € e CROZIFLETTE AU REBLOCHON 17 €
Servi avec du comté, tomate, oignons, ) Plat traditionnel savoyard a base de crozets
garni de pickles, frites et mayonnaise au paprika. (pates au sarrasin), lard fumé, oignons,

servi avec une petite salade composée.

» CRISPY CHICKEN BURGER « REBLOCHON CROZIFLETTE
Served with comté, tomato, onions, . Traditional Savoyard dish made with crozets
garnished with pickles, fries and paprika mayonnaise. (buckwheat pasta), smoked bacon, onions,

served with a small mixed salad.

* SOURIS D’AGNEAU 27 € \/”- NOUILLES DE RIZ ASIATIQUE 16,50 €
Servie avec une sauce au vin rouge et ail noir, Bouillon de nouilles de riz avec Iégumes de saison.
pommes grenailles roties, échalotes confites Avec crevettes 18 €
et léegumes de saison.

« LAMB SHANK v- ASIAN STYLE RICE NOODLE 16,50 €
Served with red wine and black garlic sauce, Rice noodle broth with seasonal vegetables.
roasted potatoes, long roasted shallots With shrimps 18 €
and seasonal vegetables.

« NOIX D’ENTRECOTE 28 € « FONDUE SAVOYARDE 27 € /PERSONNE
Servi avec pommes de terre grenaille Servie avec charcuterie locale, pommes de terre
eot legumes du moment. P et salade verte. Minimum 2 pers.

tion +
Sapuce poivre ou beurre persillé au whiskey. « SAVOYARD FONDUE
Served with local charcuterie,

* RIB-EYE STEAK potatoes and green salad. Minimum 2 pers.

Se'(fjved W|th rl‘oastet(:j Blew potatoes GOVIOOODIOPOOOOIOIDIIOPIOIOIIOODIOOIOIOOIIOPIOOOIOOIIIOPIIOIIOODIODPOOIIIOPIIODOOOOIOO
and seasonal vegetables.
Option +2€ \/”- TAGLIATELLES PESTO ROSSO 16,50 €

Pepper sauce or whiskey parsley butter.

v Option végétarienne - Vegetarian option.

Servies avec un pesto de tomates confites
et copeaux de parmesan.

e TAGLIATELLE PESTO ROSSO

Served with tomato confit pesto, parmesan shavings.

v Option vegan - Vegan option.
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Dessenty d Ppabelle

De 12h00 a 14h30 et de 19h00 a 22h00

Pabelle sy Desserly

From 12:00 to 14:30 and 19:00 to 22:00
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« FONDANT AU CHOCOLAT MAISON 11 €

Servi avec une sauce caramel beurre salé,
glace vanille et chantilly (10 min. de cuisson).

« HOMEMADE CHOCOLATE FONDANT

Served with a caramel sauce, vanilla ice cream,
whipped cream (10 min. to prepare].

« TARTE TATIN POMME CANNELLE 9 €
Servie avec une sauce caramel et glace vanille.

o APPLE & CINNAMON TARTE TATIN

Served with caramel sauce and vanilla ice cream.

SOOIV OVOOOOOIOOVOOOOOOOOOOIOOIOOOOOOOOOOOOOOOOIOOOOOOOOOOOOOIOOVOOOOOOOOOOS

« GATEAU DE BANANE & ANANAS 9€

Servi avec un sorbet a I'ananas roti.

« BANANA & PINEAPPLE CAKE

Served with a roasted pineapple sorbet.

DOV IO IO ODOOOOIOOOO

o CREME CARAMEL TRADITIONNELLE 8 €
« TRADITIONAL CREME CARAMEL

DOOVOOVIOOOOOOOVOGOOOIOOOOOOOOOOOOOOOOIOODOOOOOGOOOIOOIOOOOOOOOOOOOOIOODOOOOOOOOOO

» GLACE ARTISANALE DES ALPES

Vanille, fraise, framboise, chocolat, café, caramel,
génépi, banofee, pistache, rhum raisin, mangue,
citron, ananas roti, poire.

Avec ou sans chantilly.

3,50 € / BOULE
* ARTISANAL ICE CREAM FROM THE ALPS

Vanilla, strawberry, raspberry, chocolate, coffee,
caramel, génépi, banofee, pistachio, rum raisin,
mango, lemon, roasted pineapple, pear.

With or without whipped cream.

3,50 € / SCOOP

v Option végétarienne - Vegetarian option.

« ASSIETTE DE FROMAGE 9€

Une sélection de fromages locaux
servie avec une confiture de figues.

« CHEESE PLATTER

A selection of local cheese served with a fig jam.

« CAFE OU THE GOURMAND 1€

Assortiment de petits desserts maison.

 COFFEE OR TEA GOURMAND

Plate with a variety of mini homemade desserts.

QOOVOOOVOOOOOOOOOOOOOIOOOOOOOODOOOIOOIOOOOOOOOOOOOOIOOOIOOOODOOOOPOIOODOOOOOOOOOOOD

« CHEESECAKE DU JOUR 10 €

Merci de demander plus de détails.

« CHEESECAKE OF THE DAY

Please ask for more details.

SOOIV OOOOOIOOIOOOOOOOOOOOOOOOOOOOVOOOOOOOOOOIOOOOOOOOOOOOOOOOVOOOOOOOOOOOOOOE

COUPE DE GLACE « ICE CREAM BOWL

DOOVOOOVOOOOOOOVOGOODIOOIOOOOOOOOOOOOOIOODOOOODOGOOOIOOOOOOOOODOOOODOIOODOOOOOOOOOD

« ALPAGE 10 €
Glace génépi et génépi.
Génépi ice cream and génépi.

» COLONEL 10 €

Sorbet citron et vodka.
Lemon sorbet and vodka.

 WILLIAMINE 10 €

Sorbet poire et eau de vie de poire.
Pear sorbet and pear brandy.

« AFFOGATO 8 €

Glace vanille et expresso.
Vanilla ice cream and espresso.

« CHOCOLAT OU CAFE LIEGEOIS 9€

Glace chocolat ou café et vanille,

sauce chocolat et chantilly.

Chocolate or coffee and vanilla ice cream,
chocolate sauce and whipped cream.

v Option vegan - Vegan option.
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v Option vegan - Vegan option.

et sauce barbecue
with barbecue sauce

o CHICKEN NUGGETS

OOOOOIOOOOOOOOOOOOOIOOIOOOOOOOVOOOOOIOOOOOOOOOOOOOOOOIOOOOOOOOOOOOOIOOOOOOOOOOOOO

* NUGGETS DE POULET

fromage et salade verte pour 2 personnes.
« CHARCUTERIE & CHEESE PLATTER

Assortiment de charcuterie locale,
Variety of local cured meat,
cheese and green salad for 2 persons.

& FROMAGE

 FRESH FRENCH FRIES WITH PARMESAN

» FRITES FRAICHES AU PARMESAN
« PLANCHE DE CHARCUTERIE

6 €
7€

14h30 et de 19h00 a 22h00

Isabelle’s Children mehu

De 12h00 a 22h00

Iabelle’s Plallensy & Shacky

From 12:00 to 22:00
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From 12:00 to 14:30 and 19:00 to 22:00

6 WINGS - 8 €

NE for dessert.

Planches & Encas d'Psabelle

CE en dessert.

-

o STEAK HACHE DE BCEUF avec frites ou légumes.

e BEEF PATTY with fries or vegetables.
v e TAGLIATELLES AU PESTO ROSSO - demi portion.

(@)
<0

:“

X
2

%
O,

)
.0
%

&

092525¢5

et mayonnaise au paprika

« POTATO WEDGES

with paprika mayonnaise

au chili doux

* CHICKEN WINGS

sweet chili

DOOOOOIOOOOOOOVOOOOOIOOVOOOOOOOOOOIOOIOOOOOOOOOOOOOIOOIOOVOOOOOOOOOOIOOVOOOOOOOOOOS

e TAGLIATELLE WITH PESTO ROSSO - half portion.
« WEDGES DE POMMES DE TERRE

OOV VOOCOVIOOVOIOVOOOODOOOOOIOOOODOOOODOOODOIOOOOODOOIOOOIOOOO

e CHICKEN NUGGETS with fries or vegetables.
e AILES DE POULET

* NUGGETS DE POULET avec frites ou légumes.

* FRITES FRAICHES
 FRESH FRENCH FRIES
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GALLIA

Pale ale Gluten free
Tropical IPA

Neipa
Rye Ipa Dark Beer

Cider
Kriek Lambic

Sans alcool
Blanche

Blonde

ON TAP
DEMI 25 CL  PINTE 50 CL PICHET 150 CL

5N
BIERES & CIDRES « BEERS & CIDERS

SN
SPRITZER

N

A@

Chamonix
Chamonix
Chamonix
Chamonix
Chamonix
Irelande
Pays-Bas
Belgique
Belgique

4
6,
1,50 €

2 EE

—— BOUTEILLE « BOTTLE ——

— PRESSION

~

ATHIN

BiG M0

BREWING O

*
Heineken

N
N
N
N
N

SAINT GERMAIN/CHAMBORD, PROSECCO, EAU GAZEUSE

APEROL / CAMPARI, PROSECCO, EAU GAZEUSE

OPTION - AMER PICON
LONG MEADQW CIDER
HEINEKEN ZERO

GALLIA WESTERN
MORT SUBITE
MORT SUBITE

BIERE DU MOIS

I
CINEY
GALLIA PULPE FRICTION

(
HEINEKEN

B
B
B
B
B
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VIN AU VERRE « WINE BY GLASS
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Bavd Pabelle

S5

AN
COCKTAILS D’ISABELLE

G.G.

Gin (4cl), saint germain (liqueur de fleur de sureau 4cl), jus de citron,

WINTER ISABELLA
Gin (4cl), sirop d’hibiscus, jus de pamplemousse et citron.
MOSCOW MULE
Vodka [4cl], citron vert, menthe fraiche, Ginger beer.
ROYAL CHAMBORD
Liqueur de Chambord (liqueur de framboise et de mure 3cl],
lime, strawberry juice and prosecco.
concombre et allongé au tonic.
Gin(4cl), saint germain (elderflower liqueur 4cl), lemon, cucomber and tonic.
MOJITOS DES ALPES
Génépi (4cl), citron vert, menthe fraiche, cassonade, perrier et angostura.
NEGRONI

Gin (2cl), Campari (4cl), martini rouge (4cl), martini extra dry (4cl).

Gin (2cl], Campari [4cl), martini rouge (4cl), martini extra dry [4cl).
ESPRESSO MARTINI

Vodka [4cl], kahlua (liqueur de café 2cl], expresso.
EL DIABLO
Tequila [4cl), jus de citron vert, créme de cassis [2cl), ginger ale.
ROOTS FLOWER
Gin [4cl), suze(4cl), sirop d’hibiscus, ginger ale, citron.
Gin [(4cl], suze (4cl], hibiscus sirup, ginger ale and lemon.

Gin[4cl), hibiscus sirup, grapefruit juice and lemon.
Vodkal(4cl), lime, fresh mint, ginger beer.
jus de citron vert et de fraise, prosecco.
Chambord liqueur (raseberry and blackberry liqueur 3cl],
Vodka (4cl), kahlua (coffee liqueur 2cl], expresso.
Ask our bartender if you wish another cocktail...

Tequila (4cl), lime, blackcurrent cream and ginger ale.
Demandez a notre barman si vous souhaitez un autre cocktail...

Génepi [4cl], lime, fresh mint, soft brown sugar, perrier and angostura.
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BOMBAY SAPPHIRE

GREY GOOSE
GORDON'’S
TANQUERAY
HENDRICK’S
TANQUERAY 10

ROKU

ALTITUDE
BUSNEL BEAUJOUR CALVADOS

CAPTAIN MORGAN SPICED
BACARDI CARTA BLANCA
BACARDI CARTA ORO
AGUACANA CACHACA
ZACAPA 23 SISTEMA SOLERA
HENNESSY VS

HAVANA ESPECIAL
GLENMORANGIE ORIGINAL

DIPLOMATICO EXCLUSIVA
EL JIMADOR REPOSADO
AMORES ESPADIN JOVEN
CLES DES DUCS V.S.0.P.

HENNESSY XO
TALISKER PORT RUIGHE

!
WYBOROWA
ABSOLUT
CAMINO REAL BLANCO
JAMESON
JACK DANIEL'S
BULLEIT
MAKER’S MARK
LAPHROAIG 10 ANS
MIXER OU SODA
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pa

/ MURE / CASSIS

MARTINI BIANCO /EXTRA DRY/ROSSO/ROSSATO

CAMPARI
POIRE WILLIAM LA CIGOGNE

LIMONCELLO
CHARTREUSE VERTE/JAUNE

BORUO ANTICO GRAPPA

GENEPY DOLIN
PORTO TAWNY

MOLINARI SAMBUCA
GET 27

|
PASTIS RICARD
APEROL
DISARONNO
LILLET BLANC
COINTREAU
SAINT GERMAIN
FERNET BRANCA
JAGERMEISTER
FERNET MENTHA

MALIBU
KIR - PECHE

CHAMBORD
KAHLUA
PASSOA
BAILEYS

SUZE
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@pointeisabelle
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JUS DE FRUITS, CEREALES, CHARCUTERIE,
CEUFS BROUILLES, PANCAKES,
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BOISSONS CHAUDES
café, thé, chocolat.

TARTINES & VIENNOISERIES.
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BUFFET CONTINENTAL EN SELF-SERVICE
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HOT BEVERAGES
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coffee, tea, hot chocolate.
TOASTS & PASTRIES.

SCRAMBLED EGGS, PANCAKES,
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SELF-SERVICE CONTINENTAL BUFFET
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