
Menu & Boissons
 d’Isabelle

BON APPÉTIT !

#pointeisabellepointeisabelle.com

Pointe Isabelle Chamonix
165 Avenue Michel Croz - 74400 Chamonix-Mont-Blanc

T. +33 (0)4 50 53 12 87



From 12:00 to 14:30 and 19:00 to 22:00

De 12h00 à 14h30 et de 19h00 à 22h00

Entrées & Salades d’Isabelle
Isabelle’s Starters & Salads

Option végétarienne - Vegetarian option. Option vegan - Vegan option.

12 € • XL 16 €• SALADE CANARD & POULET

• DUCK & CHICKEN SALAD 

Caramélisé au miel et gingembre.
Servie avec de fines tranches de magret
de canard séché.

Honey and ginger caramelized.
Served with thin slices of salt cured duck breast.

13 € • XL 17 €• SALADE CÉSAR

• CAESAR SALAD

Salade romaine, poulet, anchois, croûtons à l’ail, 
bacon, copeaux de parmesan, œuf dur 
et vinaigrette au parmesan.

Romaine salad, chicken, anchovies, garlic croûtons, 
bacon, parmesan shavings, boiled egg 
and parmesan dressing.

12 € • XL 16 €• SALADE SAVOYARDE

• SAVOYARD SALAD

Servie avec des toasts de reblochon,
pommes de terre et oignons au balsamique.

Served with reblochon toasts,
potatoes and balsamic onions.

11 € • XL 15 €• SALADE VEGAN

• VEGAN SALAD

Salade de mesclun servie avec du chou-fleur rôti, 
boulgour, graines variées et vinaigrette au miel.

Served with mesclun salad, roasted cauliflower, 
bulgur wheat and a variety of seeds
served with a honey dressing.  

9 €• SOUPE À L’OIGNON

• FRENCH ONION SOUP
Servie avec ses croûtons et fromage gratiné.

Served with cheese croutons gratinés. 

13,50 €• ASSIETTE DE SAUMON GRAVLAX

• SALMON GRAVLAX
Servie avec des toasts et une salade de mesclun.

Served with toasts and mesclun salad.

9 €• SOUPE DU JOUR

• SOUP OF THE DAY
Merci de demander plus de détails. 

Please ask for details.

18 €• PLANCHE DE CHARCUTERIE
  & FROMAGE

• CHARCUTERIE & CHEESE PLATTER 

Assortiment de charcuterie locale,
fromage et salade verte pour 2 personnes.

Variety of local cured meat,
cheese and green salad for 2 persons. 



Plats d’Isabelle
Isabelle’s Main Courses

De 12h00 à 14h30 et de 19h00 à 22h00

From 12:00 to 14:30 and 19:00 to 22:00

19 € • XL 24 €• BURGER ISABELLE

• ISABELLE’S BURGER

Steak haché de bœuf, oignons confits, pickles, 
tomate, fromage à raclette, salade, bacon, 
sauce barbecue, frites.

Beef patty, caramelised onions, pickles, tomato, 
raclette cheese, salad, bacon, barbecue sauce, fries.

18 €• BURGER VÉGÉTARIEN

• VEGGIE BURGER

Servi avec galette d’aubergine, pommes de terre, 
courgette, miel, miso sauce soja, tomates,
oignons confits, pickles, frites et sauce barbecue.

Served with aubergine, potato, courgette, honey, 
miso, soya sauce patty, garnished with pickles, 
onions, tomatoes, fries and barbecue sauce. 

18 €• BURGER AU POULET CROUSTILLANT 

• CRISPY CHICKEN BURGER

Servi avec du comté, tomate, oignons, 
garni de pickles, frites et mayonnaise au paprika.

Served with comté, tomato, onions,  
garnished with pickles, fries and paprika mayonnaise.

16,50 €• TAGLIATELLES PESTO ROSSO

• TAGLIATELLE PESTO ROSSO

Servies avec un pesto de tomates confites
et copeaux de parmesan. 

Served with tomato confit pesto, parmesan shavings.

25 €• MAGRET DE CANARD CONFIT

• DUCK BREAST CONFIT

Servi avec une sauce à l’orange,
écrasé de pommes de terre et légumes de saison.

Served with orange sauce,
smashed potatoes and seasonal vegetables.

24,50 €• PAVÉ DE SAUMON

• SALMON STEAK

Servi avec une sauce citron et thym,  
purée de pommes de terre et légumes de saison.

Served with lemon and thyme sauce,
potato purée and seasonal vegetables.

17 €• CROZIFLETTE AU REBLOCHON

• REBLOCHON CROZIFLETTE

Plat traditionnel savoyard à base de crozets
(pâtes au sarrasin), lard fumé, oignons, 
servi avec une petite salade composée. 

Traditional Savoyard dish made with crozets 
(buckwheat pasta), smoked bacon, onions,
served with a small mixed salad. 

Avec crevettes      18 €

With shrimps        18 €

16,50 €

16,50 €• NOUILLES DE RIZ ASIATIQUE

• ASIAN STYLE RICE NOODLE

Bouillon de nouilles de riz avec légumes de saison.

Rice noodle broth with seasonal vegetables.

27 € /PERSONNE• FONDUE SAVOYARDE

• SAVOYARD FONDUE

Servie avec charcuterie locale, pommes de terre
et salade verte. Minimum 2 pers. 

Served with local charcuterie, 
potatoes and green salad. Minimum 2 pers.

28 €• NOIX D’ENTRECÔTE

• RIB-EYE STEAK

Servi avec pommes de terre grenaille
et légumes du moment.
Option      + 2 € 
Sauce poivre ou beurre persillé au whiskey.

Served with roasted new potatoes
and seasonal vegetables.
Option    + 2 €
Pepper sauce or whiskey parsley butter. 

27 €• SOURIS D’AGNEAU

• LAMB SHANK

Servie avec une sauce au vin rouge et ail noir, 
pommes grenailles rôties, échalotes confites
et légumes de saison. 

Served with red wine and black garlic sauce, 
roasted potatoes, long roasted shallots 
and seasonal vegetables.

Option végétarienne - Vegetarian option. Option vegan - Vegan option.



Desserts d’Isabelle
Isabelle’s Desserts
De 12h00 à 14h30 et de 19h00 à 22h00

From 12:00 to 14:30 and 19:00 to 22:00

Option végétarienne - Vegetarian option. Option vegan - Vegan option.

11 € 9 €

9 €

9 €

• FONDANT AU CHOCOLAT MAISON • ASSIETTE DE FROMAGE

• TARTE TATIN POMME CANNELLE 

• GÂTEAU DE BANANE & ANANAS

• HOMEMADE CHOCOLATE FONDANT • CHEESE PLATTER

• APPLE & CINNAMON TARTE TATIN

• BANANA & PINEAPPLE CAKE

Servi avec une sauce caramel beurre salé, 
glace vanille et chantilly (10 min. de cuisson).

Une sélection de fromages locaux
servie avec une confiture de figues. 

Servie avec une sauce caramel et glace vanille.

Servi avec un sorbet à l'ananas rôti.

Served with a caramel sauce, vanilla ice cream, 
whipped cream (10 min. to prepare).

A selection of local cheese served with a fig jam.

Served with caramel sauce and vanilla ice cream.

Served with a roasted pineapple sorbet.

11 €

10 €

10 €

3,50 € / BOULE

3,50 € / SCOOP

10 €

9 €

10 €

8 €

8 €

• CAFÉ OU THÉ GOURMAND

• CHEESECAKE DU JOUR

• ALPAGE 

• WILLIAMINE 

• CHOCOLAT OU CAFÉ LIÉGEOIS

• COLONEL

• AFFOGATO

COUPE DE GLACE • ICE CREAM BOWL

• GLACE ARTISANALE DES ALPES 

• ARTISANAL ICE CREAM FROM THE ALPS 

• CRÈME CARAMEL TRADITIONNELLE 

• COFFEE OR TEA GOURMAND

• CHEESECAKE OF THE DAY

• TRADITIONAL CRÈME CARAMEL

Assortiment de petits desserts maison.

Merci de demander plus de détails. 

Glace génépi et génépi.
Génépi ice cream and génépi. 

Vanille, fraise, framboise, chocolat, café, caramel, 
génépi, banofee, pistache, rhum raisin, mangue, 
citron, ananas rôti, poire. 
Avec ou sans chantilly.

Vanilla, strawberry, raspberry, chocolate, coffee, 
caramel, génépi, banofee, pistachio, rum raisin, 
mango, lemon, roasted pineapple, pear. 
With or without whipped cream. 

Sorbet poire et eau de vie de poire.
Pear sorbet and pear brandy.

Glace chocolat ou café et vanille, 
sauce chocolat et chantilly. 
Chocolate or coffee and vanilla ice cream,  
chocolate sauce and whipped cream.

Sorbet citron et vodka. 
Lemon sorbet and vodka. 

Glace vanille et expresso.   
Vanilla ice cream and espresso.

Plate with a variety of mini homemade desserts.

Please ask for more details.



From 12:00 to 22:00

De 12h00 à 22h00

Planches & Encas d’Isabelle
Isabelle’s Platters & Snacks

• NUGGETS DE POULET avec frites ou légumes.                                          13 €
• CHICKEN NUGGETS with fries or vegetables.

• STEAK HACHÉ DE BŒUF avec frites ou légumes.                                            13 €
• BEEF PATTY with fries or vegetables.

• TAGLIATELLES AU PESTO ROSSO  - demi portion.                                                    13 €
• TAGLIATELLE WITH PESTO ROSSO - half portion.

• CÔNE DE GLACE en dessert.
• ICE CREAM CONE for dessert.

6 €

7 € 8 €

• FRITES FRAICHES                                                  
• FRESH FRENCH FRIES 

• WEDGES DE POMMES DE TERRE   
    et mayonnaise au paprika                                   
• POTATO WEDGES 
   with paprika mayonnaise 

• NUGGETS DE POULET                
    et sauce barbecue                                   
• CHICKEN NUGGETS 
   with barbecue sauce 

7 €• FRITES FRAICHES AU PARMESAN
• FRESH FRENCH FRIES WITH PARMESAN 

6 WINGS - 8 €• AILES DE POULET                 
    au chili doux
• CHICKEN WINGS  
   sweet chili 

18 €• PLANCHE DE CHARCUTERIE
  & FROMAGE

• CHARCUTERIE & CHEESE PLATTER 

Assortiment de charcuterie locale,
fromage et salade verte pour 2 personnes.

Variety of local cured meat, 
cheese and green salad for 2 persons. 

Option végétarienne - Vegetarian option. Option vegan - Vegan option.

Menu Enfant d’Isabelle
Isabelle’s Children menu

De 12h00 à 14h30 et de 19h00 à 22h00

From 12:00 to 14:30 and 19:00 to 22:00



AMERICANO 
DÉCAFÉINÉ 
ESPRESSO
DOUBLE ESPRESSO
CAFÉ AU LAIT
CAFÉ LATTE
MACCHIATO
CAPPUCCINO
NOISETTE
THÉ
CHOCOLAT CHAUD
CHOCOLAT VIENNOIS
LAIT VÉGÉTAL - OPTION EN SUPPLÉMENT

2,20 €
2,20 €
2,20 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
4,20 €
4,20 €
2,20 €
3,50 €

 4 €
5,50 €

+ 1 €

COCA COLA, COCA COLA ZERO, CHERRY COKE, LIMONADE 
SCHWEPPES AGRUM, LEMON, TONIC
ORANGINA, FUZE TEA PÊCHE
RED BULL
GINGER ALE, GINGER BEER

ABRICOT, ORANGE, ANANAS, FRAISE, POMME,  
CRANBERRY, TOMATE

CITRON, CASSIS, FRAISE, FRAMBOISE, GRENADINE, ETC.
CARAMEL, NOISETTE, VANILLE

        
PERRIER
VITTEL, SAN PELLEGRINO
VITTEL
SAN PELLEGRINO

33 cl 
33 cl 
25 cl 
25 cl 
25 cl

25 cl 

33 cl
0,5 L

1 L
1 L

4,10 €
4,10 €
4,10 €

5 €
4 €

4,20 €

2 €
2,50 €

4,10 €
4,50 €

6 €
6 €

JUS DE FRUIT • FRUIT JUICE

SIROP •  SIRUP

EAU • WATER

SODA

CAFÉS, CHOCOLATS, THÉS

BOISSONS • SOFT DRINKS

Boissons, Cafés  &Thés



Bières & Spritzer

Blonde
Pale ale Gluten free
Tropical IPA
Neipa 
Rye Ipa Dark Beer 
Cider
Sans alcool
Kriek Lambic
Blanche

33 cl
33 cl
33 cl
33 cl
33 cl
50 cl
33 cl
33 cl
33 cl

Chamonix
Chamonix
Chamonix
Chamonix
Chamonix 
Irelande
Pays-Bas
Belgique
Belgique

7 €
7,50 € 
7,50 € 
7,50 € 
7,50 € 

9 € 
5 € 

 7,50 € 
7,50 € 

BOUTEILLE • BOTTLE

BIG MOUNTAIN
BIG MOUNTAIN
BIG MOUNTAIN
BIG MOUNTAIN 
BIG MOUNTAIN
LONG MEADOW CIDER
HEINEKEN ZÉRO 
MORT SUBITE 
MORT SUBITE 

DEMI 25 CL 
4,10 €
4,60 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

PINTE 50 CL     
7,90 € 
8,50 €
8,20 €
8,20 €
8,20 €

PICHET 150 CL
22 € 
25 € 
24 € 
24 € 
24 € 

HEINEKEN    
CINEY
GALLIA PULPE FRICTION
GALLIA WESTERN
BIÈRE DU MOIS
OPTION - AMER PICON

5°
7°

4,6°
6° 

6,2° 

PRESSION • ON TAP

BIÈRES & CIDRES • BEERS & CIDERS

SPRITZER

APEROL / CAMPARI, PROSECCO, EAU GAZEUSE
SAINT GERMAIN/CHAMBORD, PROSECCO, EAU GAZEUSE

10 €
12 €

1,50 €



Vins & Mocktails

BLANC • WHITE

SAUVIGNON BLANC CAMAS - Anne de Joyeuse - IGP pays d’Oc 
CHIGNIN GRAPHIC - Domaine Berthollier - Savoie
SAINT ANDRÉ - Domaine de Joy - Côtes de Gascogne
CHARDONNAY - Vignerons de Buxy - Bourgogne

5 € 
6 €
6 €

7,50 €

PÉTILLANT • SPARKLING

PROSECCO - Extra Dry - Montelvini 
CHAMPAGNE JEAN-NOËL HATON - Brut Réserve

7 €
11 €

ROSÉ

ROUGE • RED

NERO D’AVOLA - Sicile - Italie 
COMBEVAL GRANDE RÉSERVE - IGP Pays d’Hérault - Languedoc
CÔTES DU RHÔNE - Les portes de Castellas - Vallée du Rhône
PINOT NOIR - Vignerons de Buxy - Bourgogne

5 €
5,50 €

6 €
 7,50 €

Vin Bio - Organic wine

SYRAH ROSÉ CAMAS - IGP Pays d’Oc
HÉRITAGE ESTANDON - Provence

5 €
8,50 €

      
8 €MOCKTAILS D’ISABELLE

BORA-BORA 
Jus d’ananas, jus de la passion, jus de citron et sirop de grenadine. 
Pineapple juice, passion juice, lemon, grenadine sirup.  

HABIBI 
Jus de citron, sirop d’hibiscus, purée de framboise et tonic. 
Lemon, hibiscus sirup, raspberry puree and tonic.  

APPLE ROSE 
Sirop de framboise, jus de citron et jus de pomme. 
Raspberry sirup, lemon juice and apple juice.  

THÉ GLACÉ MAISON 
Thé noir infusé, sirop de sucre de canne, jus de citron et jus d’orange. 
Infused black tea, sugar cane sirup, lemon juice, orange juice.

- sans alcool -

VIN AU VERRE • WINE BY GLASS 12 cl



Bar d'Isabelle
COCKTAILS D’ISABELLE

Demandez à notre barman si vous souhaitez un autre cocktail...
Ask our bartender if you wish another cocktail...

WINTER ISABELLA  
Gin (4cl), sirop d’hibiscus, jus de pamplemousse et citron. 

Gin(4cl), hibiscus sirup, grapefruit juice and lemon. 
 

MOSCOW MULE  
Vodka (4cl), citron vert, menthe fraiche, Ginger beer. 

Vodka(4cl), lime, fresh mint, ginger beer. 
 

ROYAL CHAMBORD  
Liqueur de Chambord (liqueur de framboise et de mure 3cl),  

jus de citron vert et de fraise, prosecco. 
Chambord liqueur (raseberry and blackberry liqueur 3cl),  

lime, strawberry juice and prosecco.  
 

G.G.
Gin (4cl), saint germain (liqueur de fleur de sureau 4cl), jus de citron,  

concombre et allongé au tonic. 
Gin(4cl), saint germain (elderflower liqueur 4cl), lemon, cucomber and tonic. 

 
MOJITOS DES ALPES

Génépi (4cl), citron vert, menthe fraiche, cassonade, perrier et angostura. 
Génepi (4cl), lime, fresh mint, soft brown sugar, perrier and angostura. 

 
NEGRONI  

Gin (2cl), Campari (4cl), martini rouge (4cl), martini extra dry (4cl). 
Gin (2cl), Campari (4cl), martini rouge (4cl), martini extra dry (4cl). 

 
ESPRESSO MARTINI  

Vodka (4cl), kahlua (liqueur de café 2cl), expresso. 
Vodka (4cl), kahlua (coffee liqueur 2cl), expresso. 

 
EL DIABLO  

Tequila (4cl), jus de citron vert, crème de cassis (2cl), ginger ale. 
Tequila (4cl), lime, blackcurrent cream and ginger ale. 

 
ROOTS FLOWER  

Gin (4cl), suze(4cl), sirop d’hibiscus, ginger ale, citron. 
Gin (4cl), suze (4cl), hibiscus sirup, ginger ale and lemon.

13 €



WYBOROWA 
ABSOLUT 
GREY GOOSE

GORDON’S 
TANQUERAY 
ROKU  
ALTITUDE 
BOMBAY SAPPHIRE 
HENDRICK’S 
TANQUERAY 10

CAPTAIN MORGAN SPICED 
BACARDI CARTA BLANCA 
BACARDI CARTA ORO 
AGUACANA CACHACA 
HAVANA ESPECIAL 
DIPLOMATICO EXCLUSIVA 
ZACAPA 23 SISTEMA SOLERA

CAMINO REAL BLANCO 
EL JIMADOR REPOSADO 
AMORES ESPADIN JOVEN

BUSNEL BEAUJOUR CALVADOS 
HENNESSY VS 
CLÉS DES DUCS V.S.O.P. 
HENNESSY XO

JAMESON  
JACK DANIEL’S 
BULLEIT 
MAKER’S MARK 
TALISKER PORT RUIGHE 
LAPHROAIG 10 ANS 
GLENMORANGIE ORIGINAL

MIXER OU SODA

ALCOOLS D’ISABELLE

7 € 
8 € 

12 € 

7 € 
7 € 
8 € 
9 € 
9 € 

10 €
10 € 

 
7 € 
7 € 
7 € 
7 € 
8 € 

10 € 
12 € 

 
8 € 
9 € 

10 € 

 
8 € 
9 € 

10 € 
13 € 

 
8 € 
8 € 

10 € 
10 € 
10 € 
12 € 
12 €

 
+ 2 €

VODKA

GIN

RHUM 

TEQUILA

COGNAC

WHISKY

Bar d'Isabelle



PASTIS RICARD 
APEROL 
MARTINI BIANCO /EXTRA DRY/ROSSO/ROSSATO 
CAMPARI 
CHAMBORD 
KAHLUA 
PASSOA 
DISARONNO 
MALIBU 
LILLET BLANC 
MOLINARI SAMBUCA 
COINTREAU 
SAINT GERMAIN

APÉRITIFS D’ISABELLE

4 € 
5,50 € 
5,50 € 

7 € 
7 € 
7 € 
7 € 
7 € 
7 € 
7 € 
7 € 
8 € 
8 €

SUZE 
KIR - PÊCHE / MURE / CASSIS 
BORUO ANTICO GRAPPA 
GÉNÉPY DOLIN 
PORTO TAWNY 
GET 27 
BAILEYS 
FERNET BRANCA
POIRE WILLIAM LA CIGOGNE 
LIMONCELLO 
JAGERMEISTER
FERNET MENTHA 
CHARTREUSE VERTE/JAUNE

3,50 €
 3,50 €  

3,50 € 
3,50 € 

 
 

4 €
5 €  
6 € 
6 €  

6,50 € 
7 € 
7 € 
7 €  
7 € 
7 €  
7 €
8 €   
9 € 

2 cl 4 cl

DIGESTIFS

Apéritifs & Digestifs



@pointeisabelle

BUFFET CONTINENTAL EN SELF-SERVICE

BOISSONS CHAUDES

café, thé, chocolat.

JUS DE FRUITS, CÉRÉALES, CHARCUTERIE, 

 ŒUFS BROUILLÉS, PANCAKES, 

TARTINES & VIENNOISERIES.

FORMULE 16,50 €



@pointeisabelle

SELF-SERVICE CONTINENTAL BUFFET

HOT BEVERAGES  

coffee, tea, hot chocolate.

FRUIT JUICES, CEREALS, COLD CUTS,

 SCRAMBLED EGGS, PANCAKES,

TOASTS & PASTRIES.

16,50 €

Breakfast


